
   
   

                   
     

     
     

            
                

        

                                  

 

     

       

    

    
    

    

 

    

  
   

      

    
   

   
 
 

   
                       

  

  

 

                  

  

 

 

    

     

  
 

      

        
    

BELLOTA ET FROMAGES

POISSONS

FRUITS DE MER

ENTRÉES

ACCOMPAGNEMENTS

VIANDES

VIANDES PREMIUM

Jambon bellota Maldonado 100 % ibérique
50 grammes.

Lomo bellota Maldonado 100 % ibérique
Plié au naturel, 50 grammes.

Planche mixte bellota Maldonado 100 %
ibérique

Paleta, chorizo rouge de campaña et lomo « doblado », 100 grammes.

Chèvre de la Granja dos Moinhos
Avec confiture de potiron et noix.

Fromage Serra artisanal
Affiné et crémeux, avec confiture de potiron et gelée d’espelette.

Planche de fromages
Avec confiture de potiron, noix et gelée d’espelette.

Morue à Brás et tapenade d’olive

Strudel de morue et salade verte
Feuilleté crémeux de morue, roquette, brunoise de tomate et d’olives.

Sole meunière
Avec purée de pommes de terre truffée.

Bar en croûte de pain
Avec légumes ou salade et pommes de terre rôties. (35/40m)

Bar rôti au four à la portugaise
Avec pommes de terre rôties et salade verte. (35m)

Poisson du marché grillé
Avec légumes ou salade et pommes de terre rôties façon lagareiro.

Tourte de fruits de mer, sauce crustacés (40min)
Homard, araignée de mer et crevettes avec riz au jasmin et au citron vert
Petit homard grillé, sauce aux agrumes
Avec risotto au citron.
Crevette tigrée géante (kg)
Avec beurre aux herbes, vodka et risotto au citron.
Homard du vivier grillé (kg)
Avec sauce aux agrumes et risotto au citron.

Riz aux fruits de mer et homard
Homard, crevettes, moules et palourdes, pour deux personnes.
Riz aux couteaux
Avec couteaux à la plancha.
Riz au homard du vivier (kg)

Bisque d’étrille sous croûte feuilletée

Peixinhos da horta
Haricots verts en tempura, sauce à l’oignon et à la moutarde.

Ballotin de chèvre et poire épicée
Aux herbes, julienne d’orange et confiture de potiron.
Cocktail de crevettes
Servi froid avec laitue, mangue et sauce Tribeca.
Petits chaussons de gibier (3)

Crevettes à l’ail

Foie gras
Avec chutney de pomme et brioche.
Palourdes à la Bulhão Pato

Salade méditerranéenne
Laitue, tomate séchée, olives, pignons, parmesan et vinaigrette.
Huîtres (à l’unité)

Faux-filet à la portugaise et œuf au plat
À l’huile d’olive, ail et laurier, avec frites, 300 grammes.

Bitoque de rumsteck au jambon
Avec œuf  au plat, pickles, olives et frites.

Secretos de porc ibérique
Avec migas aux fanes de navet, agrumes grillés et frites.

Alheira fumée de gibier
Avec fanes de navet, frites et œuf  au plat.

Entrecôte Aberdeen Angus grillée 350gr
Avec gratin de pommes de terre, tomates cerises, piments de Padrón et sauce béarnaise

Filet Aberdeen Angus 210gr
Avec sauce au poivre vert ou Tribeca et frites

Gratin de pommes de terre
Épinards à la crème / légumes
Œuf au plat
Salade
Riz / frites ou pommes de terre à l’eau
Risotto aux couteaux

Pain et beurre (par personne)
Pain et huile d’olive (par personne)

Petites bouchées
Olives

Huile d’olive supplémentaire
Corbeille de pain

Aucun plat, aliment ou boisson, y compris le couvert, ne peut être facturé sans avoir été demandé par le client
ou rendu inutilisable par celui-ci.
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