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BELLOTA UND KASE

TRIBECA’
RESTAURANTE - BRASSERIE

VORSPEISEN

STRANDKRABBEN-BISQUE UNTER BLATTERTEIG

MALDONADO BELLOTA-SCHINKEN, 100 % IBERISCH

50 Gramm.

MALDONADO BELLOTA-LENDE, 100 % IBERISCH

Naturgefaltet, 50 Gramm.

GEMISCHTE MALDONADO BELLOTA-PLATTE, 100 %

IBERISCH

Paleta, rote Campana-Chorizo und Lombo ,,doblado*, 100 Gramm.

ZIEGENKASE DER GRANJA DOS MOINHOS

Mt Kiirbiskonfitiive und Walniissen.

HANDWERKLICHER SERRA-KASE

Gereift und cremig, mit Kiirbiskonfitiire und Espelette-Gelee.

GEMISCHTE KASEPLATTE
Mt Kiirbiskonfitiire, Walniissen und Espelette-Gelee.

FISCH

KABELJAU A BRAS MIT OLIVENTAPENADE

STOCKFISCHSTRUDEL MIT GRUNEM SALAT

Cremuger Stockfisch in Blétterteig mit Rucola, fein gewiirfelten Tomaten und Oliven.

SEEZUNGE MEUNIERE

Mt getriiffeltem Rartoffelpiiree.

WOLFSBARSCH IN BROTKRUSTE

Mt Gemiise oder Salat und Ristkartoffeln. (35/40m)
WOLFSBARSCH AUS DEM OFEN NACH
PORTUGIESISCHER ART

Mt Ristkartoffeln und griinem Salat. (35m)
GEGRILLTER FISCH DES TAGES

Je nach Marktangebot, mit Gemiise oder Salat und Ristkartoffeln nach
Lagareiro-Art.

MEERESFRUCHTE

MEERESFRUCHTEPASTETE MIT KRUSTENTIERSAUCE
(40MIN)

Hummer, Seespinne und Garnelen mut Jasminrers und Limette
GEGRILLTER KLEINER HUMMER MIT ZITRUSSAUCE
Mit Zitronenrisotto.

RIESIGE TIGERGARNELE (KG)

Mt Krduterbutter, Wodka und Zitronenrisotto.

GEGRILLTER HUMMER AUS DEM BECKEN (KG)

Mit Zitrussauce und Zitronenrisotto.

PEIXINHOS DA HORTA

Griine Bohnen in Tempura mit Jwiebel-Senf-Dip.

SACKCHEN MIT ZIEGENKASE UND GEWURZBIRNE
Mit Ridutern, Orangenjulienne und Kiirbiskonfitiire.
GARNELENCOCKTAIL

Kalt serviert mit Salat, Mango und Tribeca-Sauce.

KLEINE WILDPASTETEN (3)

GARNELEN AL AJILLO

FOIE GRAS

Mat Apfel-Chutney und Brioche.

VENUSMUSCHELN NACH BULHAO-PATO-ART
MEDITERRANER SALAT

Salat, getrocknete Tomaten, Oliven, Pinienkerne, Parmesan und Vinaigrette.

AUSTERN (PRO STUCK)

FLEISCH

RUMPSTEAK NACH PORTUGIESISCHER ART MIT
SPIEGELEI
In Olwenil, Knoblauch und Lorbeer, mit Pommes frites, 300 Gramm.
T BITOQUE VOM HUFTSTEAK MIT SCHINKEN
Mit Spuegeler, Pickles, Oliven und Pommes friles.
SECRETOS VOM IBERISCHEN SCHWEIN
Mit Magas aus Riibstiel, gegrillten Jitrusfriichten und Pommes frites.
GERAUCHERTE WILD-ALHEIRA

Mt Riibstiel, Pommes frites und Spiegeler.

PREMIUM-FLEISCH

Mt Kartoffelgratin, Kirschtomaten, Padrin-Paprika und Sauce béarnaise

ABERDEEN-ANGUS-FILETSTEAK 210GR
Mt griiner Pleffer- oder Tribeca-Sauce und Pommes frites

GEGRILLTES ABERDEEN-ANGUS-ENTRECOTE 350GR

ZUSATZLICHE BEILAGEN

KARTOFFELGRATIN

RAHMSPINAT / GEMUSE

SPIEGELEI

SALAT

REIS / POMMES FRITES ODER SALZKARTOFFELN
SCHWERTMUSCHELRISOTTO

Brot und Butter (pro Person)

MEERESFRUCHTEREIS MIT HUMMER
Hummer, Garnelen, Mies- und Venusmuscheln, fiir zwet Personen.
SCHWERTMUSCHELREIS

Mt Schwertmuscheln a la plancha.
HUMMERREIS AUS DEM BECKEN (KG)

Brot und Olivendl (pro Person)
Kleine Appetithéppchen
Oliven
Lusdtzliches Olivenil
Brotkorb

J[ bestellt oder unbrauchbar gemacht wurden.

Gerichte, Lebensmittel und Getréinke, einschliefilich Couvert, werden nur berechnet, wenn sie vom Gast
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