
    

    
    

    

    
  

  
                    

 
  

   
     

     

FARFALLE CON VERDURE E FORMAGGIO DI CAPRA
CON SALSA DI POMODORO, ERBE AROMATICHE, VERDURE E FORMAGGIO.

 

LINGUINE ALLE VONGOLE
CON VONGOLE, OLIO D’OLIVA VERGINE E VINO BIANCO.

   
TAGLIATELLE CON PICCOLA ARAGOSTA

CON SALSA AI FRUTTI DI MARE, VODKA E FUNGHI.

  
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

  
LASAGNA ALLA BOLOGNESE

   PASTA 
              

LINGUINE ALLA SICILIANA
CON GAMBERI DEL MOZAMBICO, AGLIO, VINO PORTO E PEPERONCINO ROSSO.

 

 
                   

    

     
 

    

   

 
  

 
                     

        SUGGERIMENTI   

- APERITIVI -

MANHATTAN BY TRIBECA

TRIBECA PASSION GIN

FLÛTE DI CHAMPAGNE MOUTARD GRAND CUVÉE BRUT

PORTO BIANCO “RAMOS PINTO WHITE RESERVE”

KIEVE MULE WYBOROWA / ABSOLUT ELIX

  

- ANTIPASTI -

COZZE ALLA SPAGNOLA

ZUPPA DI PESCE AL PROFUMO DI MENTA
CON ROUILLE E CROSTINI.

SFOGLIA CON ALHEIRA DI SELVAGGINA, FORMAGGIO DI CAPRA, CILIEGIE E
RIDUZIONE DI GINJA DI ÓBIDOS

 
- PIATTI PRINCIPALI -

TORTINO DI SELVAGGINA
CON CREMA DI SPINACI E PERA AL VINO ROSSO.

GALLO RUSPANTE AL VINO ROSSO
CON CIPOLLINE, FUNGHI E PURÈ DI PATATE AL TARTUFO.

FILETTO DI MAIALE NERO E INVOLTINO DI ALHEIRA, FORMAGGIO DI AZEITÃO E CIME
DI RAPA

CON SALSA AI SAPORI DEL BOSCO E PATATINE FRITTE.

FILETTI DI SOGLIOLA IMPANATI CON RISO AL POMODORO
CON SALSA TARTARA.

GAMBERI IMPANATI CON RISO AI CANNOLICCHI

PASTA O RISO CON BRANZINO E GAMBERI IN SALSA DI CALDEIRADA

MENU TRIBECA DA CONDIVIDERE IN QUATTRO
COZZE ALLA SPAGNOLA, GAMBERI IMPANATI, FILETTI DI SOGLIOLA, SECRETOS DI MAIALE NERO, ALHEIRA DI

SELVAGGINA, RISOTTO AI CANNOLICCHI, PATATINE FRITTE, SALSA TARTARA, PEPERONI PADRÓN E POMODORI ALL’ALGARVIANA.
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