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TRIBECA
RESTAURANTE - BRASSERIE

SUGERENCIAS

- APERITIVOS -

MANHATTAN BY TRIBECA
TRIBECA PASSION GIN
COPA DE CHAMPAGNE MOUTARD GRAND CUVEE BRUT
OPORTO BLANCO RAMOS PINTO WHITE RESERVE

KIEVE MULE WYBOROWA 7/ ABSOLUT ELIX

- ENTRANTES -
MEJILLONES A LA ESPANOLA

SOPA DE PESCADO CON AROMAS DE MENTA

CON ROUILLE Y PICATOSTES.

HOJALDRE DE ALHEIRA DE CAZA, QUESO DE CABRA, CEREZAS Y
REDUCCION DE GINJA DE OBIDOS

- PLATOS PRINCIPALES -

EMPANADA DE CAZA

CON ESPINACAS CREMOSAS Y PERA AL VINO TINTO.

GALLO DE CORRAL AL VINO TINTO

CON CEBOLLITAS, SETAS Y PURE DE PATATA TRUFADO.

SOLOMILLO DE CERDO IBERICO Y ROLLO DE ALHEIRA CON QUESO DE AZEITAO Y

GRELOS
CON SALSA DEL BOSQUE Y PATATAS FRITAS.

FILETES DE LENGUADO EMPANADOS CON ARROZ DE TOMATE

CON SALSA TARTARA.
LANGOSTINOS EMPANADOS CON ARROZ DE NAVAJAS
PASTA O ARROZ DE LUBINA Y LANGOSTINOS EN SALSA DE CALDERETA
MENU TRIBECA PARA COMPARTIR ENTRE CUATRO

MEJILLONES A LA ESPANOLA, LANGOSTINOS EMPANADOS, FILETES DE LENGUADO, SECRETOS DE CERDO IBERICO, ALHEIRA DE CAZA,
RISOTTO DE NAVAJAS, PATATAS FRITAS, SALSA TARTARA, PIMIENTOS DE PADRON Y TOMATE AL ESTILO DEL ALGARVE.

PASTA

LINGUINE ALLA SICILIANA
CON GAMBAS DE MOZAMBIQUE, AJO, VINO DE OPORTO Y PIMIENTO ROJO PICANTE.

FARFALLE CON VERDURAS Y QUESO DE CABRA
CON SALSA DE TOMATE, HIERBAS AROMATICAS, VERDURAS Y QUESO.

LINGUINE ALLE VONGOLE
CON ALMEJAS, ACEITE DE OLIVA VIRGEN Y VINO BLANCO.

TAGLIATELLE CON BOGAVANTE PEQUERNO
CON SALSA DE MARISCO, VODKA Y SETAS.

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

LASAGNA ALLA BOLOGNESE
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