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TRIBECA
RESTAURANTE - BRASSERIE

SUGESTOES

- APERITIVOS -

MANHATTAN BY TRIBECA
TRIBECA PASSION GIN
TAGA DE CHAMPAGNE MOUTARD GRAND CUVEE BRUT
PORTO BRANCO “RAMOS PINTO WHITE RESERVE”

KIEVE MULE WYBOROWA 7/ ABSOLUT ELIX

- ENTRADAS -
MEXILHAO A ESPANHOLA

SOPA DE PEIXE COM AROMAS DE HORTELA

COM ROUILLE E CROUTONS.

FOLHADO DE ALHEIRA DE CAGA, QUEIJO DE CABRA, CEREJAS E REDUGAO
DE GINJA DE OBIDOS

- PRATOS PRINCIPAIS -

EMPADA DE CAGCA

COM ESPARREGADO DE ESPINAFRES E PERA EM VINHO TINTO.

GALO DO CAMPO EM VINHO TINTO

COM CEBOLINHAS, COGUMELOS E PURE DE BATATA TRUFADO.

LOMBINHO DE PORCO PRETO E ROLO DE ALHEIRA, QUEIJO DE AZEITAO E GRELOS
COM MOLHO DO BOSQUE E BATATAS FRITAS.

FILES DE LINGUADO EMPANADOS COM ARROZ DE TOMATE

COM MOLHO TARTARO.
CAMAROES EMPANADOS COM ARROZ DE LINGUEIRAO
MASSADA OU ARROZ DE ROBALO E CAMARAO EM MOLHO DE CALDEIRADA
MENU TRIBECA PARA COMPARTILHAR ENTRE QUATRO PESSOAS

MEXILHAO A ESPANHOLA, CAMARAO EMPANADO, LOMBINHOS DE LINGUADO, SECRETOS DE PORCO PRETO, ALHEIRA DE
CAGCA, RISOTTO DE LINGUEIRAO, BATATA FRITA, MOLHO TARTARO, PIMENTOES PADRON E TOMATE A ALGARVIA.

MASSAS

LINGUINE ALLA SICILIANA
COM CAMARAO DE MOGAMBIQUE, ALHO, VINHO DO PORTO E PIMENTAO VERMELHO PICANTE.

FARFALLE COM VEGETAIS E QUEIJO DE CABRA
COM MOLHO DE TOMATE, ERVAS AROMATICAS, VEGETAIS E QUELJO.

LINGUINE ALLA VONGOLE
COM AMEIJOAS, AZEITE VIRGEM E VINHO BRANCO.

TAGLIATELLE COM LAGOSTINHA
COM MOLHO DE FRUTOS DO MAR, VODKA E COGUMELOS.

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

LASAGNA ALLA BOLOGNESE
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