
    

    
    

    

    
  

  
                    

 
  

   
     

     

FARFALLE AUX LÉGUMES ET CHÈVRE
AVEC SAUCE TOMATE, HERBES AROMATIQUES, LÉGUMES ET FROMAGE.

 

LINGUINE ALLE VONGOLE
AUX PALOURDES, HUILE D’OLIVE VIERGE ET VIN BLANC.

   
TAGLIATELLE AU PETIT HOMARD

AVEC SAUCE AUX FRUITS DE MER, VODKA ET CHAMPIGNONS.

  
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

  
LASAGNA ALLA BOLOGNESE

   PÂTES 
              

LINGUINE ALLA SICILIANA
AUX CREVETTES DU MOZAMBIQUE, AIL, PORTO ET PIMENT ROUGE.

 

 
                   

    

     
 

    

   

 
  

 
                     

        SUGGESTIONS   

- APÉRITIFS -

MANHATTAN BY TRIBECA

TRIBECA PASSION GIN

FLÛTE DE CHAMPAGNE MOUTARD GRAND CUVÉE BRUT

PORTO BLANC RAMOS PINTO WHITE RESERVE

KIEVE MULE WYBOROWA / ABSOLUT ELIX

  

- ENTRÉES -

MOULES À L’ESPAGNOLE

SOUPE DE POISSON AUX ARÔMES DE MENTHE
AVEC ROUILLE ET CROÛTONS.

FEUILLETÉ D’ALHEIRA DE GIBIER, CHÈVRE, CERISES ET RÉDUCTION DE
GINJA D’ÓBIDOS

 
- PLATS PRINCIPAUX -

TOURTE DE GIBIER
AVEC ÉPINARDS À LA CRÈME ET POIRE AU VIN ROUGE.

COQ FERMIER AU VIN ROUGE
AVEC PETITS OIGNONS, CHAMPIGNONS ET PURÉE DE POMMES DE TERRE TRUFFÉE.

FILET DE PORC IBÉRIQUE ET ROULÉ D’ALHEIRA, FROMAGE D’AZEITÃO ET FANES DE
NAVET

AVEC SAUCE FORESTIÈRE ET FRITES.

FILETS DE SOLE PANÉS ET RIZ À LA TOMATE
AVEC SAUCE TARTARE.

CREVETTES PANÉES ET RIZ AUX COUTEAUX

PÂTES OU RIZ AU BAR ET CREVETTES, SAUCE CALDEIRADA

MENU TRIBECA À PARTAGER À QUATRE
MOULES À L’ESPAGNOLE, CREVETTES PANÉES, FILETS DE SOLE, SECRETOS DE PORC IBÉRIQUE, ALHEIRA DE

GIBIER, RISOTTO AUX COUTEAUX, FRITES, SAUCE TARTARE, PIMENTS PADRÓN ET TOMATE À L’ALGARVE.
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