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TRIBECA
RESTAURANTE - BRASSERIE

SUGGESTIONS

- APERITIFS -

MANHATTAN BY TRIBECA
TRIBECA PASSION GIN
FLOTE DE CHAMPAGNE MOUTARD GRAND CUVEE BRUT
PORTO BLANC RAMOS PINTO WHITE RESERVE

KIEVE MULE WYBOROWA / ABSOLUT ELIX

- ENTREES -
MOULES A L’ESPAGNOLE

SOUPE DE POISSON AUX AROMES DE MENTHE

AVEC ROUILLE ET CROUTONS.

FEUILLETE D’ALHEIRA DE GIBIER, CHEVRE, CERISES ET REDUCTION DE
GINJA D’OBIDOS

- PLATS PRINCIPAUX -

TOURTE DE GIBIER

AVEC EPINARDS A LA CREME ET POIRE AU VIN ROUGE.

COQ FERMIER AU VIN ROUGE

AVEC PETITS OIGNONS, CHAMPIGNONS ET PUREE DE POMMES DE TERRE TRUFFEE.

FILET DE PORC IBERIQUE ET ROULE D’ALHEIRA, FROMAGE D’AZEITAO ET FANES DE
NAVET

AVEC SAUCE FORESTIERE ET FRITES.

FILETS DE SOLE PANES ET RIZ A LA TOMATE

AVEC SAUCE TARTARE.
CREVETTES PANEES ET RIZ AUX COUTEAUX
PATES OU RIZ AU BAR ET CREVETTES, SAUCE CALDEIRADA
MENU TRIBECA A PARTAGER A QUATRE

MOULES A L’ESPAGNOLE, CREVETTES PANEES, FILETS DE SOLE, SECRETOS DE PORC IBERIQUE, ALHEIRA DE
GIBIER, RISOTTO AUX COUTEAUX, FRITES, SAUCE TARTARE, PIMENTS PADRON ET TOMATE A L’ALGARVE.

PATES

LINGUINE ALLA SICILIANA
AUX CREVETTES DU MOZAMBIQUE, AlL, PORTO ET PIMENT ROUGE.

FARFALLE AUX LEGUMES ET CHEVRE
AVEC SAUCE TOMATE, HERBES AROMATIQUES, LEGUMES ET FROMAGE.

LINGUINE ALLE VONGOLE
AUX PALOURDES, HUILE D’OLIVE VIERGE ET VIN BLANC.

TAGLIATELLE AU PETIT HOMARD
AVEC SAUCE AUX FRUITS DE MER, VODKA ET CHAMPIGNONS.

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

LASAGNA ALLA BOLOGNESE
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